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OBJETIVO 
El Plan Ale Job para la mejora de la formación y empleabilidad en sector turístico tiene como uno de sus 
principales objetivos la mejora de la percepción y revalorización de las profesiones dentro de la hostelería y el 
turismo.  
Así, dentro de la medida Impulso y potenciación del talento y la excelencia se contempla la realización de 
acciones de apoyo a la organización y participación en concursos y certámenes de alumnos y trabajadores del 
sector de la Región de Murcia, que permitan la identificación y valorización del talento, la excelencia y los altos 
niveles de profesionalidad, lo que a su vez se traduce en el fomento de la motivación para escoger las 
profesiones asociadas a este sector.   

DESCRIPCIÓN DE LA ACCIÓN 
El Centro de Cualificación Turística acogió el pasado 7 de marzo la III Edición del Concurso de Profesionales de 
Sala de la Región de Murcia, durante el que los aspirantes debían enfrentarse a 10 pruebas y que fueron: 

• demostraciones de coctelería 
• servicio de café 
• tiraje de cerveza 
• decantación de vino 
• corte de jamón 
• identificación, corte y racionado de quesos 
• preparación de una ensalada de frutas a la vista del cliente 
• trinchado de una pierna de cordero segureño 
• desespinado de una dorada del Mar Menor a la sal 
• montaje de mesa y atención al cliente 

 
El jurado estuvo compuesto por 20 profesionales del sector, dos por cada prueba. La iniciativa fue organizada 
por el Instituto de Turismo y contó con la colaboración del IES La Flota, Centro Público Integrado de Formación 
Profesional de Hostelería de Cartagena, Estrella de Levante, Cafés Salzillo, La Lechera de Burdeos, El Pozo, 
Decanter, Salinera Española, Hogar Hotel Díaz, Carnimur, Makro, los Consejos Reguladores de las DDODión de 
Murcia, Hostemur, Asociación de Sumilleres Región de Murcia, el Consejo Regulador de las DDOO Queso de 
Murcia y Queso de Murcia al Vino y la revista Gastrónomo. 

RESULTADOS 
Un total de ocho finalistas compitieron por convertirse en el mejor camarero de la Región de Murcia del Año 
2015-2016 siendo la ganadora absoluta Ángela María Marulanda, que será la encargada de representar a la 
Región en el XIII Concurso nacional de profesionales de sala de Segovia y en el XLIII Concurso Nacional de 
Coctelería para ayudantes y jefes de bar, que se celebra el próximo 4 de mayo en Segovia.  
 
Marulanda también quedó primera en la prueba de quesos y de cafés. El segundo y tercer puesto fue para 
Manuela Martínez y Ángela Molina, respectivamente. 

CONTACTO 
Responsable acción: 
Carmen Reverte  
Directora Centro de Cualificación Turística    
968 277 772  
carmen.reverte@carm.es 


